UYGULAMALI BIiLIMLER YUKSEKOKULU
GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU PUKO DONGUSU

PLANLA: Gastronominin gida ve saglik ile olan iliskisinin 6nem arz etmesinden dolay1 boliim
ogrencilerine yeni bir segmeli ders eklenmesi ve igeriginin gastronomi ve saglik Konularini
kapsayan bir ders olmasina Karar verilmistir. Boliim Dis Danisma Kurulu ile de goriisiilmiis ve
kapsami belirtilmistir. Bu amagla mevcut Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Miifredatina
alan secmeli ders kategorisinde GAST 4468 Gastronomi ve Saglik dersi eklenerek alan segmeli

ders sayisi arttirilmistir.

UYGULA: 2020-2021 Bahar Déneminde, planlanan ders boliim tarafindan acilmis olup Tip

Doktoru bir hoca tarafindan verilmesi saglanmustir.

KONTROL ET: Izleme, 6l¢gme, analiz etme ve degerlendirme kisimlarin1 kapsayan kontrol
asamasinda en Onemli degerlendirme kriteri olarak derse kayithi olan 45 Ogrencinin ders

degerlendirme anketi dikkate alinmistir.

ONLEM AL: Degerlendirme sonucunda dgrencilerden olumsuz bir goriis alinmamustir.
Herhangi bir olumsuz geri bildirim oldugu takdirde hizli bir sekilde gerekli dnlemler veya ders

izlencesinin iceriginde eklemeler yapilarak ders icerigi giincellenecektir.



