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Program Tasarimi, Degerlendirmesi ve Giincellenmesi

1.1. Programlarin tasarimi ve onayi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6lim mifredatinin tasarlanmasi asamasinda; yiyecek icecek sektoérinin genel
yapisi, ilgili meslek kuruluslar ve sektor yoneticilerinin uygulamaya yonelik talepleri, yurt igi/yurtdisi diger
Gniversitelerin mifredat yapilari, 6gretim elemanlarinin ders 6nerileri ve 6grencilerden alinan geri bildirimlerden
oncelikli olarak yararlanilmaktadir. Bu dogrultuda, mufredatta yer alacak her bir dersin izlencesinde 6grenme
ciktilari belirlenmekte, bu 6grenme ciktilarinin program ciktilari ile iliskilendirilmesi yapilmakta ve bu uygulama her
bir ders igin ayri ayri gerceklestirilerek program vyeterliliklerinin kurumun misyon-vizyonu gz O©nilinde
bulundurularak belirlenmektedir. B6liim mufredatinin tasarimi asamasinda; program amaglari, ¢iktilari, ¢iktilarin
nasil gerceklestirilecegi, yeterlilik-ders matrisleri TYYC, Bologna kapsami, lniversitemiz “Yasar Universitesi On
Lisans, Lisans, Lisanslisti Egitimde Bo6lim ve Program Ag¢ma Mifredat Gilncelleme Yonergesi”
(https://www.yasar.edu.tr/yu-files/yonetmelikyonerge/tr/49528460771325968733.pdf) kapsaminda hazirlanmig
olup, bolim erisim sayfasinda yayinlanmistir.

1.2. Programin ders dagilim dengesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliim{, lisans programi olarak dort yil toplam 240 AKTS’den olusan bir mifredata
sahiptir. ilgili mifredat yapisi; zorunlu, alan secmeli ve {iniversite secmeli derslerden olusturulmus olup &grencilere
kendi alanlarinin yani sira farkli disiplinleri de tanima imkani vermektedir. ilaveten, bdlimiin ders dagilim dengesi
o6gretim elemanlarinin uzmanlik alanlariile ders ylkleri kapsaminda belirlenmistir. Ders sayisi ve haftalik ders saati
ogrencilerin akademik olmayan etkinliklere de zaman ayirabilmesine olanak taniyacak sekilde diizenlenmistir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi mifredati, bolimin resmi erisim sayfasindan yayinlanmistir. (bkz.
https://obs.yasar.edu.tr/oibs/bologna/progCourses.aspx?lang=tr&curSunit=401155)

1.3. Ders kazanimlarinin program ciktilariyla uyumu

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolimi mifredatinda yer alan her bir ders igin hazirlanan ders izlencelerinde ilgili
dersin kazanimlari ile program ciktilarina uyumunun eslestirilmesi yapilmakta ve her akademik dénem basinda
gerekli gériilmesi durumunda giincellemeler yapiimaktadir. Ogrenciler, Ogrenci Bilgi Sistemi (OBS) ve gevrimigi
ogretim platformu lizerinden ilgili dersin ders izlencesinde ulasabilmektedirler.

1.4. Ogrenci is yiikiine dayali ders tasarimi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolim mifredati, haftalik ders saati ve AKTS degerlerini icerir bir formatta
bolimin resmi erisim sitesinde ilan edilmektedir. Her bir dersin AKTS degeri 6grenci is yukid baz alinarak
hesaplanmakta ve ders izlencesinde agik¢a belirtiimektedir. Mifredatimizda ikinci ve Gglnci sinif sonu yaz
déneminde gerceklestirilmesi planlanan 30+30 is glinii zorunlu staj dersi bulunmaktadir. ilgili staj dersi, bélim
ogretim elemanlarinin staj yapilan isletmeye gerceklestirdikleri habersiz ziyaretler ve 6grencilerin staj dosyasi
hazirlamasi ile denetlenmektedir. Tim bunlara ilaveten, 6grenci is ylikiine dayali tasarimda uzaktan egitimle ortaya
¢ikan durumlar da dikkate alinmaktadir.



1.5. Programlarin izlenmesi ve glincellenmesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolim{ mifredatinda yer alan her bir ders, periyodik ve sistematik bir sekilde
izlenmektedir. Ayrica egitim ve 6gretime iliskin ilgili gostergeler (derse kayitli 6grenci sayisi, 6grencilerin basari
durumlar, geri besleme sonuglari, ilisik kesme nedenleri/sayilari vb.) kayit altina alinmaktadir. Bu sirecin isleyisi
ve sonuglari i¢ ve dis paydaslar ile birlikte degerlendirilmektedir. Bu kapsamda her akademik dénemin basinda
Uygulamali Bilimler Yiksekokul Kurul Toplantisi gergeklestirilerek bolim mifredatinda glincelleme ihtiyacinin olup
olmadig tartisiimaktadir. ilaveten her akademik dénem basinda, Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu Midirii ve
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolim 6gretim elemanlarinin bolim 6grencileriile bir araya gelmesi ve bu sayede
Ogrencilerin egitim-6gretim siirecine iliskin dogrudan katilim ve katki géstermesi amaglanmaktadir. Son olarak; her
akademik yil sonunda Dis Danisma Kurulu toplantisi gerceklestirilerek dis paydaslarin Oneri ver gorisleri
dogrultusunda mifredatta glincelleme yapilip yapilmayacagi tartisilmaktadir.

1.6. Egitim ve O6gretim sireglerinin yonetimi

Kurum, egitim ve 6gretim suireglerini bitlincil olarak ydonetmek Gizere; organizasyonel yapilanma (liniversite egitim
ve 6gretim komisyonu, 6grenme ve 6gretme merkezi, vb.), bilgi yonetim sistemi ve uzman insan kaynagina sahiptir.
Egitim ve Ogretim slregleri Ust yonetimin koordinasyonunda yiritilmekte olup; bu sireglere iliskin gérev ve
sorumluluklar tanimlanmistir. Egitim ve 6gretim programlarinin tasarlanmasi, yiritilmesi, degerlendirilmesi ve
glincellenmesi faaliyetlerine iliskin kurum genelinde ilke, esaslar ile takvim belirlidir. Programlarda 6grenme
kazanimi, 6gretim programi (mifredat), egitim hizmetinin verilme bigimi (6rglin, uzaktan, karma, aciktan), 6gretim
yontemi ve oOlcme-degerlendirme uyumu ve tiim bu sireclerin koordinasyonu Ust yonetim tarafindan takip
edilmektedir.

Programlarin Yiiriitiilmesi (Ogrenci Merkezli Ogrenme, Ogretme ve Degerlendirme)

2.1. Ogretim ydéntem ve teknikleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimiinde; 6grenci merkezli ve 6grencinin katiimini esas alan yenilikgi 6gretim
yontem ve tekniklerin kullanilmasi amaglanmaktadir. Bu dogrultuda yenilik¢i 6gretim teknikleri ile ilgili olarak
Universite biinyesinde gerceklestirilen etkinliklere tam ve vyari zamanli &gretim elemanlarinin katilimi
saglanmaktadir. Yiz ylize egitim gorilen dersler cevrimici egitim platformu ile desteklenerek, dersle ilgili
materyallerin (ders sunumu, derse iliskin dokiimanlar, duyurular, linkler vb.) paylasimi yine bu platform Gzerinden
gerceklestiriimektedir. Buna ilaveten, 6grencinin derse aktif olarak katiimini saglamak amaci ile dersler
kapsaminda sunum, 6dev ve vaka galismasi gibi araglar kullanilmaktadir. Ayrica Uygulamali Bilimler Yiiksekokul
blinyemizde bulunan Uygulama Mutfagi ile 6grencilerimiz teorik bilgilerini uygulama ile pekistirme kullanma
imkani elde ederler. Tim bu siireglerin uygulanmasi, kontrol edilmesi ve gereken énlemlerin alinmasi periyodik
olarak degerlendirilmektedir.

2.2. Olgme ve degerlendirme

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimiinde, 6lgme ve degerlendirme kapsaminda 6grencilerin kendilerini farkl
teknikler ile ifade etmesine ve degerlendirmesine olanak tanimak Uzere kisa sinav/ara sinav/sinav yerine gecen
odev/final sinavi/proje/sunum/uygulamayr kapsayan c¢esitli degerlendirme yontemlerinin kullaniimasi
saglanmaktadir. Yapilan sinavlarin 6grencilerin basari puanindaki agirlik oranlari yiizdesel olarak ders izlencesinde
actkca belirtiimektedir. Sinav glivenligini saglamak Uzere her sinav icin en az bir gozetmen goérevlendirmesi
yapilmakta, gorevli gbzetmenlerin goérev tanimlari ve sorumluluklari sinav 6ncesinde kendilerine teblig
edilmektedir. Kurum, 6lgme degerlendirme yéntemlerini 6grenci (Ogrenci Bilgi Sistemi-Ders Degerlendirme) ve
o6gretim elemanlarindan aldigi geri bildirime gore iyilestirmekte ve glincellemektedir.



2.3. Ogrenci kabulii, 6nceki 6grenmenin taninmasi ve kredilendirilmesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimiinde; dgrenci kabull, Ogrenci Segme ve Yerlestirme Baskanlgi tarafindan
yapilan Merkezi Sinav basta olmak Uzere, kurum ici ve kurumlar arasi Yatay Gegis ve Dikey Gegis yollari ile
gerceklesmektedir. Ogrenci kabul islemleri, ilgili idari birimler vasitasi ile ilke ve kurallar kapsaminda
gerceklestiriimektedir. Bu ilke ve kurallar birbiri ile tutarl olup, uygulamalar seffaftir. Onceki grenmenin taninmasi
ve kredilendirmesi; “Yiiksekégretim  Kurumlarinda On lisans ve Lisans Diizeyindeki Programlar
Arasinda Gegis, Cift Anadal, Yan Dal ile Kurumlar Arasi Kredi Transferi Yapilmasi Esaslarina iliskin
Yénetmelik” ile “Yasar Universitesi On lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yénetmeliginde” yer alan kosullarin
saglanip saglanmadiginin belirlenmesi ardindan gerekli intibak islemleri gerceklestiriimektedir. Universitemiz
Uluslararasilasma stratejilerine paralel olarak; Uluslararasi 6grenci hareketliligini desteklemek, 6grencileri bu
konuda tesvik etmek ve danismanlik yapmak adina bolimimuizde Erasmus temsilcisi gorevlendirilmistir.

2.4. Yeterliliklerin sertifikalandirilmasi ve diploma

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimiinde, “Yasar Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav
Yonetmeliginde” belirlenen kosullar 6grenciler tarafindan saglamasi durumunda Uygulamali Bilimler Yuksekokul
Yonetim Kurulu tarafindan mezuniyet durumlarini belirlemeye yonelik karar alinmakta ve 6grencilerin diploma
sureci baslatiimaktadir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi Mufredatinda; 6grencilerin mezuniyet kosullari
tablo halinde dizenlenmis ve bolimin resmi erisim sayfasindan acgik bir sekilde duyurulmustur. (bkz.
https://gca.yasar.edu.tr/mufredat-ve-onkosul-iliskileri /). Mezuniyet siirecinde Ogrenci Isleri MidirlGgi ile
koordineli bir sekilde hareket edilerek olasi aksakliklarin giderilmesi ve iyilestirilmesi saglanmaktadir.

Ogrenme Kaynaklari ve Akademik Destek Hizmetleri

3.1. Ogrenme ortam ve kaynaklari

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimune tahsis edilen; 65 kisilik Mutfak Fuaye Alani, 60 Kisilik Mutfak Sinif, 47
kisilik (2 Adet) ve 64 kisilik (1 Adet) olmak diger bolimler ile ortaklasa kullanilan ti¢ adet sinif bulunmaktadir. Ayrica
ogrencilerimizin uygulamaya yonelik dersleri gormesine yonelik 30 kisilik Uygulama Mutfagl mevcuttur. Dersler ile
ilgili her tlrli materyal (sunum, cevrimigi kitaplar, video, belgeler, vaka calismalari) cevrimici egitim platformunda
(online.yasar.edu.tr) 6grencilerimizin kullanimini saglamak adina paylasilmaktadir. Buna ilaveten, 6grencilerimiz
Universite kittiphanesinde hem ders calisma hem de 6diing kaynak kitap hizmetinden yararlanabilmektedirler.

3.2. Akademik destek hizmetleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumiinde, her 6grenci icin sinif bazinda (1. Sinif, 2. Sinif, 3. Sinif, 4. Sinif) bir
dgretim elemani/lyesi akademik danisman olarak gérevlendirilmektedir. Ogrenciler, akademik danismanlari ile
ylz ylze gorisme gerceklestirmenin yani sira e-posta ve diger iletisim araglariyla akademik danismanlarina
ulasabilmekte ve akademik destek (ders kayit sireci, ders ekleme-gikarma, akademik gelisimin takibi, yon
gosterme, akademik sorunlar, kariyer planlamasi vb.) alabilmektedirler. Akademik Danismanlik faaliyeti “Akademik
Danismanhk Yonergesi” (https://www.yasar.edu.tr/yu-files/yonetmelikyonerge/tr/06163202967557631641.pdf)
kapsaminda yerine getirilmektedir ve periyodik olarak izlenmekte ve degerlendirilmektedir. Ayrica her 6grencinin
akademik danismani, Ogrenci Bilgi Sisteminde (OBS) gésterilmektedir.

3.3. Tesis ve altyapilar

Universite yemekhanesi, yurt, saglik birimi ve okul sinirlari icerisinde bulunan diger tesisler, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Bolimi 6grencilerimizin ihtiyacini karsilayacak nitelik ve niceliktedir. Bunun yani sira uzaktan egitim
(online.yasar.edu.tr) ihtiyacini karsilamaya yonelik alt yapi bulunmakta ve cevrimici egitim platformu hem
ogrencilerimiz hem de boliim 68retim elemanlari tarafindan aktif bir sekilde kullaniimaktadir.


https://gca.yasar.edu.tr/mufredat-ve-onkosul-iliskileri%20/
https://www.yasar.edu.tr/yu-files/yonetmelikyonerge/tr/06163202967557631641.pdf

3.4. Dezavantajli gruplar

Ogrencilerimizin engellilik durumlari, “Engelli Ogrenciler Egitim Ogretim ve Sinav Uygulamalari Usul ve Esaslarl”
(https://eob.yasar.edu.tr/wp-content/uploads/2016/10/EO-Egitim-Ogretim-Sinav-UE.pdf) kapsaminda yuritulen
bir silire¢ icerisinde gozetilmekte ve olasi ihtiyaglar belirlenerek ilgili idari birimlere koordineli bir sekilde
iletilmektedir. Bu kapsamda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimiinde bir 6gretim elemani “Engelli Birim
Temsilcisi” olarak gérevlendirilmistir. Universitemiz uzaktan egitim alt yapisi da bu gruplarin ihtiyaglari dikkate
alinarak tasarlanmigtir. Universite sinirlari icerisinde ihtiyaglar dogrultusunda engelsiz {niversite uygulamalari
bulunmaktadir.

3.5. Sosyal, kiilturel, sportif faaliyetler

Ogrenci topluluklari ve bu topluluklarin etkinlikleri; sosyal, kiiltiirel ve sportif faaliyetlerine yénelik mekan, biitce
ve rehberlik destegi Saglik, Kiiltiir ve Spor Mudiirliigii koordinasyonu ile gerceklestirilmektedir. Ogrencilerimizin
ilgi alanlarina yonelik Gniversite biinyesinde 6grenci topluluklari yer almaktadir. B6lim 6zelinde “Gastronomi
Toplulugu” adi  altinda  6grenci  toplulugumuz  bulunmaktadir. (https://sks.yasar.edu.tr/ogrenci-
topluluklari/gastronomi-toplulugu/ )

Ogretim Kadrosu

4.1. Atama, ylkseltme ve gorevlendirme kriterleri

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimiinde; 6gretim elemanlarinin atama, yikseltme ve gorevlendirme siireg ve
kriterleri ilgili Yonetmelik ve Yonergeler cercevesinde gergeklestiriimekte ve kurum tarafindan kamuoyuna
duyurulmaktadir (https://www.yasar.edu.tr/yu-files/yonetmelik-yonerge/tr/75873749589537643622.pdf). ilgili
siireg ve kriterler akademik liyakati gozetip, firsat esitligini saglayacak niteliktedir. Béliim igerisinde istihdam edilen
her 6gretim elemani (https://gca.yasar.edu.tr/kadro/) akademik unvanina ve idari is yiikiine gore belirlenen ders
yukind 6nceden bilmektedir. Bu dogrultuda; 6gretim Uyeleri haftalik 12 saat, 6gretim gorevlileri ise haftalik 16
saat ders yikiine sahiptirler. Ogretim elemanlarinin ders yiikii ve dagilim dengesi seffaf olarak paylasilir. Kurum
disi gorevlendirmenin olmasi durumunda ilgili ders alaninda uzmanlik ve liyakat esastir. Kurumda egitim — 6gretim
ilkelerine ve kultirine uyum dikkate alinmaktadir. Ayrica her 6gretim elemani icin akademik dénem sonu
degerlendirme ol¢utleri uygulanmakta ve degerlendirilmektedir.

4.2. Ogretim yetkinlikleri ve gelisimi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi 6gretim elemanlarimizin yenilikci 6gretme metotlari ile ilgili olarak kurum
biinyesinde yer alan Yenilikgi Ogrenme Merkezi koordinasyonunda yapilan etkinliklere (egitim, seminer,
bilgilendirme vb.) katilmalari saglanmaktadir. Bunun yani sira uzaktan egitim strecini geregi gibi 6grenmeleri ve
kullanmalari igin Universitemizin Uzaktan Egitim Merkezinin verdigi egitimlere (Moodle Egitimi, Microsoft Teams
vb.) katihmlari saglanmistir.

4.3. Egitim faaliyetlerine yonelik tesvik ve 6dillendirme

Ogretim elemanlari igin yaratici/yenilik¢i egitimi uygulamalarini ve bu alanda rekabeti arttirmak tizere 6grenci
degerlendirmelerine dayali “Egitimde Basari Odilleri” gibi tesvik ve &dillendirme siregleri vardir. Aday
belirlemede egitim faaliyetlerindeki basarinin esas alinmasi saglanmaktadir.
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