
•Yemek sıcaklığının 
prosedürlerimize 
uygunluğunun 
sağlanması ve 
kontrolünün yapılması. 

•Seçmeli menüde biten 
yemeğin yerine;destek 
hizmetleri birimi bilgi ve 
onayı dahilinde ikame 
yemek üretiminin 
yapılması

•Günlük yemeğin menü 
planına göre 
hazırlanması

•Aylık menü planının 
yapılması ve müşteriyle 
paylaşılması.

•Menü toplantısının 
yapılması
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